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Cristina BUNGARDEAN-ARMAS

CERCETARI PRIVIND PRACTICILE ALIMENTARE FRAUDULOASE SI
IMPACTUL DETERMINAT DE CONSUMUL DE ALIMENTE OBTINUTE
PRIN ACESTE PRACTICI ASUPRA SANATATII POPULATIEI

_Dezbaterile aprinse privind modul de viata natural al oamenilor pierd din vedere un lucru

esential, si anume: de la Revolutia Cognitiva incoace, pentru oameni nu mai existda un unic mod

Azi, majoritatea oamenilor din societatile moderne, industriale, nu isi pun problema
cunoasterii multor lucruri despre lumea naturald pentru a supravietui, iar pentru marea majoritate
a necesitatilor vietii se bazeaza pe sfaturile expertilor si pe oferta comerciantilor. Mediul Tn care
traim ne modeleaza cunostintele, preferintele si comportamentul alimentar. Ca atare crearea unor
obiceiuri alimentare implica, pe de o parte, accesul la informatii clare, consecvente si bazate pe
elemente concrete atunci cand decidem ce alimente cumparam si, pe de altd parte, necesitda un
mediu de informare mai larg modelat, la randul lui de factori culturali, precum publicitatea si alte
mijloace de informare. Poate cea mai eficientda modalitate prin care informatiile sunt comunicate
consumatorilor si sustin luarea unei decizii sdndtoase in momentul cumpdrarii produselor
alimentare si a bauturilor o constituie etichetarea nutritionala.

Daca in trecut vanatul si culesul ofereau o alimentatie ideala, lucru deloc surprinzator
tinand cont de faptul ca aceasta a fost dieta oamenilor timp de sute de mii de ani, iar corpul
omenesc era bine adaptat la ea, astdzi oamenii tind sa aiba o dieta limitata si de cele mai multe ori
dezechilibrata.

In epocile premoderne, majoritatea caloriilor care hrineau o populatie proveneau dintr-0
singurd culturd — grau, cartof, orez — caruia ii lipsesc unele dintre vitaminele, mineralele si alte
elemente nutritive atat de necesare. Predecesorul arhaic al tiranului putea manca fructe si ciuperci
la micul dejun, fructe, melci si broasca testoasa la pranz si friptura de iepure cu ceapa sélbaticd la
cind. Secretul acestora care ii apara de malnutritie si le asigura toti nutrientii necesari era tocmai
dieta naturala si foarte diversificata. Mai mult nefiind dependenti de un singur fel de alimente erau
mai putin predispusi si sufere cAnd o sursi anumiti de hrani nu era disponibild. In schimb
societatile agrare sunt devastate de foamete atunci cand seceta, focul, cutremurele distrug culturile

anuale.
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Desi mass media a devenit recent pasionata de frauda alimentara, ar fi gresit sa se creada
ca acest flagel a lovit consumatorii doar de cativa ani, deoarece frauda alimentara a existat de cand
omul a vandut produsele alimentare. Texte legale care dateaza din timpul Romei si Atenei antice
vorbesc despre falsificarea vinului cu arome sau vopsele. Conform unui registru de contraventii
aferent anilor 1892 — 1917 mentinut de reprezentantii serviciilor administrative din Franta au fost
consemnate urmatoarele tipuri de fraude — grasimi amestecate vandute ca unt topit, paste colorate
artificial, lapte falsificat prin adaos de apd, cafea continand 14 % reziduuri, otet falsificat, piper
contrafacut, ulei de masline cu adaos de arahide.

Primul care a evidentiat realmente frauda alimentara si 0 serie de tehnici de detectare a
acestora a fost Frederick Accum, un chimist german care a trait in secolul al XIX-lea la Londra si
a subliniat diverse cazuri de frauda alimentara care au pus viata consumatorilor in pericol.

Deja la acel moment, multi compusi chimici daunatori sanatatii au fost adaugati n
produsele alimentare pentru a le oferi un aspect mai bun si un gust mai bun: de exemplu, adaugarea
de oxid de plumb Tn branza sau adaugarea de acid sulfuric in otet. Scopul lui Frederick Accum a
fost acela de a educa consumatorii si de a le oferi instrumente pentru a detecta frauda prin cartea
sa "Un tratat despre adulterarile alimentelor si otravurilor culinare" publicatad in 1820.

Pornind de la interesele celor care fraudeaza, respectiv: concurenta neloiala prin
producerea mai multor produse si/sau mai ieftine, cresterea profitului, imbunatatirea vanzarilor
obtinute, evitarea pierderilor, ascunderea defectelor trebuie precizat ca pe langa consecintele
existentei acestor produse pe piata asociate inselaciunii consumatorilor, pierderii financiare, cea
mai importantd poate si cu impact pe termen mediu si lung este reprezentata de pericolul pe care

aceste produse 1l produc asupra organismului.

Asa cum au fost impartite, tipurile de fraude sunt incluse in 6 categorii:

1. dilutia, ponderarea, cupajul, imbibarea (lapte, ulei, suc de fructe, vin)

2. mascarea unui defect de calitate (aroma sintetica, zahar, glicerina)

3. ascunderea unui tratament tehnologic al produsului (iradiere, modificare genetica,
inghetare)

4. substitutia cu un produs de o calitate inferioara sau a unei alte specii

5. inducerea Tn eroare cu privire la denumirea, compozitia produsului (originea, eticheta,
productia)

6. etichetarea (proprietati inselatoare, afirmatii terapeutice)
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Pietele legale, echilibrul economic si echitatea sociala sunt subminate de activitatile
contrafacerii periculoase si ale fraudei alimentare, care afecteazd in special consumatorii in
cautarea unor produse "ieftine". Pana in prezent, nu s-a reusit crearea unui dispozitiv care sa lupte
Tmpotriva contrafacerii, a fraudei sau contrabandei si care sa permitd atingerea obiectivului
declarat de a asigura accesul tuturor la produsele acceptabile din punct de vedere economic,
asigurand in acelasi timp integritatea si conformitatea lor initiala. Peste 2 miliarde de consumatori
din intreaga lume sufera de tulburari legate de produse "nesigure”, “fraudate” sau produse
contrafacute. Studii efectuate in Franta — INCA 2, INCA 3 - au indicat ca iTn momentul achizitiei,
pretul constituie primul criteriu in efectuarea unei alegeri privind un produs alimentar (48 % dintre
respondenti), urmat de obisnuinta de a consuma acel produs (43%), gustul (38%) si in ultimul rand
originea produsului (36 %). Desi informatiile cu privire la compozitia unui produs, ingredientele
sau alte informatii inscrise pe ambalaj nu se incadreaza intre criteriile cele mai citate pentru a
argumenta alegerea unui produs alimentar, 19 % dintre cei intervievati au declarat ca, atunci cand
trebuie sd aleaga intre doua produse identice, in mod sistematic au optat pentru acela care continea
si informatii nutritionale sau in legatura cu sanatatea, in timp ce 44 % au declarat ca achizitioneaza
asemenea produse numai ocazional.

Care sunt insd azi asteptarile consumatorilor ? Desi se Inregistreazd asteptari diferite si
adeseori contradictorii, acestea confirma insi tendintele:

- achizitia de alimente si comportamentul consumatorilor tin cont de caracteristicile
socio-demografice (tipul gospodariei, varsta, numarul persoanelor care traiesc singure,
localizarea geografica, nivel de educatie, venituri);

- urbanizarea si angajarea salariala a femeilor au determinat reducerea timpului alocat
prepararii meselor si implicit reducerea momentelor in familie care asigurau
transmiterea cunostintelor culinare la noile generatii, locul acestora fiind luat de mesele
rapid preparate si consumate, obiceiul ludrii mesei in afara casei (catering, restaurant);

- odata cu cresterea urbanizdrii si a complexitatii lantului alimentar, consumatorii sunt
din ce Tn ce mai distantati de produse si de cei implicati in lantul alimentar;

- comportamnetul evolueaza in timp si in functie de varsta — dacd in anii 2000 privilegiat
era gustul, in 2007 conta prospetimea, in 2015 accentul era pus pe bio asociat cu o
crestere a dorintei de a achizitiona produse din vecindtate (potrivit statisticilor in Franta
cifra de afaceri asociata productiei bio a fost de 8,3 miliarde de euro in 2017,
inregistrand o crestere de 17 % fasa de anul 2016);

- asteptdri care se modifica in functie de evenimentele sau crizele alimentare;
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- noi oportunitati emergente de consum — fractionarea si simplificarea meselor, noi
practici de achizitie legat de accesul pretutindeni prin retelele de internet, posibilitatea
compardrii preturilor, etc

- constringeri economice — consumatorii sunt tentati sa achizitioneze produse cu pretul
cel mai scazut, aspect ce a devenit o axa prioritara si strategica a politicilor de
marketing si vanzare (omniprezenta campaniilor de publicitate si a promotiilor), motiv
pentru care consumatorii dezvolta strategii pentru a beneficia de produse si servicii mai
ieftine.

In fata evolutiilor societale, trei tendinte au fost identificate:

- cautarea produselor naturale, sigure si etice (produse ”fara”)

- produse care asigura cerinte nutritionale ( adaos de”)

- noi practici de achizitie si consum.

Tn plus, consumatorii acorda o mai multa atentie originii si trasabilitatii produselor, calitatii

lor nutritive, metodelor de productie, de crestere si sacrificare, metodelor de prelucrare, vecinatatii

locului de productie.

Desi siguranta produselor de consum reprezintd o provocare semnificativd pentru toti
actorii implicati — autoritati guvernamentale, asociatii de producatori, organizatii non-
guvernamentale, problema este ca, in ultimii ani, incidentele multiple asociate fraudelor
alimentare contribuie Tntr-un mod accelerat la cresterea indoielilor consumatorilor. Riscurile
contrafacerii rezultd din capacitatea de a insela consumatorul prin copierea identica a partii vizibile
a unui produs si a marcii sale. Raportat la scara industriala, aceasta contrafacere este masiva si
dificil de controlat. Multe decese din Tntreaga lume reprezintd o reamintire a acestei amenintari in
ceea ce priveste siguranta si sanatatea publicd: Tn 2007, Organizatia Mondiala a Sanatatii a
confirmat decesele din Rusia a 40 000 de oameni otraviti ca urmare a consumului de vodca
falsificatd, achizitionata la un pret foarte scazut, din care o parte a fost vanduta sub branduri
renumite. Scandalul din China cu privire la addugarea melaminei in substituentul pudra de lapte
praf pentru sugari care a provocat probleme de sanatate in 2008 pentru mai mult de 290.000 de
copii, dintre care 860 au trebuit si fie spitalizati si sase au murit. In 2014, in Marea Britanie, un
restaurator a servit un vas cu arahide in loc de migdale unei persoane alergice la arahide, decesul
intervenind ca urmare a unei reactii alergice. Pe de alta parte, exista si multe alte situatii cand
sdndtatea consumatorului nu este subminatd, ludnd exemplul ardeilor mexicani vanduti sub

denumirea "Produs Tn Québec™.
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Din ce in ce mai des insa se admite c4, la nivel international, cazurile de frauda alimentara
se multiplica; amintim numai scandalul carnii de cal din Europa, rapoartele care semnaleaza ca
circa 70% din uleiul de masline extra-virgin ar fi, de fapt, fals! in aceste conditii este de inteles
ingrijorarea consumatorilor care nu mai pot sti ce este in cosul lor de cumparaturi sau in meniul
comandat. Dintre tipurile de fraude consemnate lunar in rapoartele Uniunii Europene detectate pe
teritoriul sau si in lume mentiondm:

» producerea de mozzarella de bivolita, care contine lapte de vaca si adaos de soda
pentru a masca aciditatea si valabilitatea laptelui;

» comercializare de curcan sacrificat non halal insa indicatiile au mentionat faptul ca
era un miel sacrificat halal;

» ulei de turte de masline redenumit ca ulei extra-virgin;

» utilizarea de coloranti sintetici 1n fabricarea condimentelor;

» etichetarea unor produse alimentare conventionale sub denumirea organice.

Prin urmare, din analiza rapoartelor publicate lunar de Comisia Europeana se ntrevede
clar ca nici un sector nu este scutit si ca toate tarile lumii sunt afectate de acest flagel. Adeseori
insa, insecuritatea consumatorilor este denumita "fantezie", iar cel care fraudeaza este scuzat,
discursul de negare a contrafacerii fiind insotit de acuzatiile vesnice de "stigmatizare a haosului
social".

Din cauza fraudei, companiile pierd bani, clientii isi pierd increderea. Cheltuielile cu
alimentele se estimeaza ca vor costa industria alimentara mondiald intre 30 s1 40 de miliarde de
dolari 1n fiecare an. Dar dincolo de costul economic, frauda alimentara poate dauna sanatatii
publice si poate deteriora brandurile. Globalizarea si lanturile de aprovizionare din ce in ce mai
complexe creeaza oportunitati si recompense uriase pentru fraudatori. Coliziunea megatrendurilor
- in special schimbadrile climatice, deficitul de resurse, urbanizarea si schimbarile demografice -
reprezinta o vulnerabilitate tot mai mare si o simplificare a profitului din frauda. Astazi, chiar si
cele mai de baza alimente pot implica un numar mare de furnizori din Tntreaga lume. Nu e de
mirare atunci, ca frauda alimentara este in crestere, cu atat mai mult cu cat riscul de a fi arestat
pentru fraudd este scazut in comparatie cu profitul generat. Impactul economic al fraudei
alimentare globale a fost evaluat in 2010 de catre membrii unei asociatii din Statele Unite care au
estimat pierderile economice generate de frauda alimentara la 10-15 miliarde de dolari pe an.

Existd insd si multe situatii cdnd cazurile de fraudd nu pun iIn pericol sandtatea
consumatorilor. O echipa de cercetare din Statele Unite a evaluat castigurile financiare pe care le
obtin fraudatorii si, ca rezultat, pierderile cauzate consumatorilor care sunt invinuiti, analizand

exemplul unor batoane de cereale care contin gluten de gréu. Glutenul de grau are valoare datorita
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cantitatii de proteine. Daca un lot de gluten de grau nu are o cantitate mare de proteine, adaugarea
melaminei va compensa acest decalaj. Dar melamina este un compus chimic care prezinta un risc
pentru sanatatea consumatorului atunci cand este ingerat la o doza mare, dupa cum reiese din
cazurile raportate in formula de lapte din China. Mai mult decéat atat, este foarte ieftin. Astfel, pe
un baton de cereale vandut pentru 1,91 dolari per kilogram, 0,25 dolari este alocat glutenului de
grau. In loc si ia 100% gluten de grau, fraudatorii pot lua 50% gluten de grau si 50% melamina.
Glutenul de grau fraudulos costa doar 0,13 $ in loc de 0,25 $, iar lira de cereale este vanduta pentru
1,91 dolari, in loc sa fie vanduta la valoarea sa de 1,786 $. Astfel, la fiecare kilogram de batoane
de cereale, producatorul face un profit suplimentar de 0,13 dolari. Beneficiile sunt in mod evident
generate in detrimentul consumatorului. Fraudele se realizeaza atat pe alimente scumpe produse
in cantitati mici, cat si pe cele fabricate in cantitati mari (practic Se obtin profituri mici la fiecare
produs vandut).

Intr-un raport publicat in 2013, se aratd ca aproximativ 10% din produsele alimentare
vandute in intreaga lume sunt fraudate. Prevalenta fraudei alimentare poate fi privitd ca un
aisberg. Varful aisbergului il reprezinta cazurile de frauda pe care autoritatile le detecteaza, iar
partea scufundata reprezintd cazurile de frauda nedetectate si neurmarite.

Mass-media difuzeaza pe scara largd cazuri de frauda alimentard locala, nationald sau
internationala. Astfel, consumatorul este informat despre aceste pericole si poate lua masuri
proprii impotriva fraudei.

Un studiu efectuat in Canada aratd impresiile consumatorilor cu privire la frauda
alimentara. Raportul sugereaza ca 63% dintre respondenti erau ingrijorati de fraudarea produselor
alimentare, in general, 74% erau ingrijorati de produsele importate, iar 57% fata de produsele
fabricate sau prelucrate in tara lor. Majoritatea respondentilor (56,6%) au declarat ca au incredere
in autoritati in detectarea fraudei, insd doar 28% au incredere in industrie pentru a preveni acest
flagel. Concluziile generale prezentate de autorii studiului au fost: 51% ar avea incredere in lista
ingredientelor afisate, 41% in originea geografica indicata si doar 29% in informatiile vizuale (de
exemplu, bio). 37% din populatie considera ca riscul unor astfel de fraude alimentare este ridicat
sau foarte ridicat; iar perceptia riscului creste odata cu varsta si scade in raport cu nivelul de
educatie si venituri.

Atunci cand se pun in discutie metodele disponibile pentru detectarea fraudelor, este
important de mentionat ca alegerea variaza in functie de ceea ce se cauta a fi determinat. La miere

ca exemplu, ce se doeste a se valida? Se poate verifica originea (provine din tara indicata pe



Cristina BUNGARDEAN-ARMAS

etichetda?), se poate testa compozitia (a fost diluata cu un sirop de valoare mai mica si, daca da,
care dintre ele? au fost adaugati compusi periculosi?).

Fiecare produs sau ingredient poate avea mai multe fraude si chiar si mai multe fraude pot
fi comise in acelasi timp. Deci, pentru fiecare frauda ar trebui sa existe o metoda si un anumit
echipament disponibil. Aceasta este confruntarea majora a industriei agroalimentare pentru a se
asigura ca produsele sale nu sunt falsificate. Ca rezultat, oamenii de stiinta au dezvoltat numeroase
protocoale pentru a detecta frauda alimentara. O prezentare succinta a acestora este redata mai jos.

Inci din secolul XIX, chimistul Frederick Accum le oferea cititorilor sai un avantaj pentru
a detecta unele nereguli: "acest produs este uneori contaminat de plumb, deoarece fructul care
produce uleiul este supus actiunii presei intre placi plumb. Uleiul de masline francez si italian
este in general liber de aceasta impregnare.” Tot el a propus si 0 metoda de detectare a plumbului
in ulei: "Prezenta plumbului este detectatd prin agitarea, intr-o sticla inchisd, a unui ulei suspect
cu doud sau trei parti de apa impregnate cu hidrogen sulfurat. Acest agent va face ca uleiul sa
capete o culoare maro inchis sau negru daca contine un metal, daundtor sanatatii.” De asemenea,
o alta tehnologie dezvoltata este aceea a unui glucometru modificat, dintr-un instrument care
masoara nivelurile de zahar din sange pentru persoanele cu diabet zaharat, astfel Tncat acestea
permit detectarea melaminei n lapte.

Este esential sa se cunoascd necesitdtile producatorilor si autoritdtilor de reglementare in
materie de detectare a fraudei, sa se asocieze metoda de detectare corecta a testului propus si s se
obtind o metoda ieftind si usor de utilizat.

Raportat la terminologia riscului asociat consumului de alimente falsificate/fraudate
trebuie mentionat ca exista, de fapt, o dubla natura a riscului. Riscul real, definit de statisticieni,
ca probabilitate a unui efect negativ asupra sanatatii si sigurantei unui produs de consum. Cea de
a doua definitie este legata de subiectivitate: riscul este evaluat, nu conform tabelelor statistice, ci
in functie de o probabilitate estimata de subiect, conform propriilor criterii.

S-a ridicat astfel Intrebarea cum poate industria alimentara sa asigure autenticitatea
produselor destinate consumatorilor sai? De mult timp, standardele impuse sectorului alimentar s-

au concentrat asupra aspectelor legate de calitatea si siguranta alimentelor.

Desi chestiunea fraudei alimentare este colosala, masurile necesare pentru combaterea ei
raman totusi la indemana oricarui procesator sau distribuitor care is1 doreste sa ofere clientilor sai
ceea ce este scris pe ambalajul produsului sau. Obligdnd companiile sd-si evalueze vulnerabilitatea

fatd de frauda alimentara si sa elaboreze planuri de control pentru a reduce vulnerabilitatile lor,
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atenuarea fraudelor va deveni o parte integranta a sistemelor de management al sigurantei
alimentelor si a cadrului de gestionare a riscurilor intreprinderii.

In fata amenintarii de frauda alimentara, toti actorii din lantul trebuie s ia masuri pentru
reducerea riscului si pentru a asigura autenticitatea produselor alimentare. Intr-adevar, sistemul de
evaluare a vulnerabilitatii si punctul critic de control, dupa modelul H.A.C.C.P prezinta linii
directoare pentru identificarea si masurarea probabilitatii de frauda pentru fiecare dintre produse.
Siistemele de calitate si sigurantd alimentara s-au axat in mod traditional pe prevenirea
contamindrii neintentionate cu agenti patogeni sau substante cunoscute. Prevenirea fraudei
necesitd o altd abordare: trebuie sa ia In considerare stimulentele economice si comportamentul
inselator al celui care fraudeaza.

Astfel, sistemele actuale de gestionare a sigurantei alimentelor nu sunt concepute pentru
reducerea fraudei alimentare, ceea ce necesitd o altd perspectiva si alt set de competente decat
siguranta sau Securitatea alimentara.

Autoritatile, consumatorii si alte parti interesate se asteaptd ca companiile din sectorul
alimentar sa reduca in mod proactiv riscurile de frauda alimentara. .De exemplu, problemele
socio-economice si incidentele legate de frauda alimentara nu sunt incluse in evaluarile
traditionale privind siguranta alimentara sau evaluarea riscului asociat securitatii alimentare si, in
general, nu fac parte din niciun audit privind siguranta alimentara. Vulnerabilitatile la frauda
alimentard pot aparea si in afara activitatilor traditionale ale unei companii. Riscurile pentru
siguranta alimentara nu au fost niciodatd mai mari. In timp ce frauda alimentard nu este nous,
motivatia de a falsifica sau contraface alimentele pentru castiguri financiare este in crestere, fiind
necesare noi solutii.

Desi sistemele actuale de gestionare a sigurantei alimentelor nu sunt intotdeauna concepute
pentru detectarea sau atenuarea fraudelor, noile orientdri privind siguranta alimentara o
impun. Acesta este motivul pentru care s-a creat un instrument gratuit de evaluare a vulnerabilitatii
la frauda, pe care companiile il pot utiliza pentru a-i ajuta la identificarea vulnerabilitatilor fata de
amenintarile legate de frauda alimentara. Aceasta este o solutie condusa de industrie care poate
ajuta la indeplinirea noilor cerinte privind diminuarea fraudei alimentare.

Acest instrument se bazeazd pe studiul comportamentului criminal si al ludrii
deciziilor. Este structurat in doud parti. Prima analizeazd elementele care afecteaza
comportamentul criminal, in timp ce al doilea se refera la o companie si relatiile externe si mediul

sau (cum ar fi furnizorii). Evaluarea este usor de utilizat si poate fi aplicata oriunde in lantul de
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aprovizionare cu alimente, de la furajele animalelor si productia primara pand la productie si
catering.

Exista trei elemente principale - oportunitati, motivatii si absenta masurilor de combatere
a fraudei - despre care se crede ca determind vulnerabilitatea unei companii fata de frauda
alimentara si care constituie punctul central al evaludrii. "Oportunitdtile" si "motivatiile" sunt
determinate de mediul intern si extern al companiei si sunt definite ca potentiale factori de risc de
frauda. Riscul potential rezultat din aceste doua elemente poate fi atenuat de cel de-al treilea
element, "masurile de combatere a fraudei" pe care companiile le aplica pentru a detecta sau a

preveni frauda.

Opportunity- / Moﬂval!ous— Fraud Actual
related fraud [ I related fraud £21  control fraud
risk factors  Tisk factors

measures vulnerability

Se sperd ca dezvoltarea si lansarea acestui instrument bazat pe stiinta va ajuta companiile
alimentare sa intrevada si s minimizeze vulnerabilitatile.

Intr-adevar, frauda alimentara exista in principal din cauza diferentei dintre probabilitatea
castigului financiar si riscul de a fi prins. Fraudatorii sunt constienti de lipsa de cunostinte a
autoritatilor si de lipsa unor tehnici rapide si eficiente de detectare a fraudelor. In plus, isi schimba
adesea modul de operare si scapa de taxe.

Potrivit Markets and Markets, piata de testare a identificarii speciilor de carne Se asteapta
s ajunga la 2,22 miliarde de dolari pand in 2022, cu o ratd anuala de crestere de 8,2% incepand
din 2016. Intr-adevir, piata este dictati printr-o crestere semnificativa a cazurilor de falsificare si
frauda alimentard, consolidarea credintelor religioase, consolidarea legilor privind etichetarea,
punerea in aplicare a reglementarilor guvernamentale si cresterea cererii consumatorilor de
produse certificate.

Pana in prezent, piata europeana a reprezentat cea mai importantd piata, in parte datorita
rigiditatii reglementarilor privind siguranta alimentara care i-au fost aplicate. Urmatoarea piata
care va fi deschisa va fi piata Asia-Pacific, care va consolida reglementarea. Cu cét au fost mai
rigide si au fost aplicate reglementarile, cu atat mai puternica este piata pentru testele de detectare

a fraudei alimentare.


https://www.foodsafetymagazine.com/fsm/assets/Image/6717SSAFEFig2.jpg
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Un alt studiu al Markets and Markets care cerceteaza tendintele de testare in industria
agroalimentara prevede o crestere a testelor de detectare rapida a agentilor patogeni (7,9%) si a
reziduurilor de pesticide din alimentele crude, precum si a testelor de autenticitate in alimentele
procesate, cum ar fi formula pentru sugari. In ceea ce priveste pietele cu cea mai rapida crestere
din America de Nord, testele de detectare a alergenilor se pozitioneaza in topul ierarhiilor.

Tn cadrul programului european "Foodintegrity” s-a concluzionat ci industria necesita
metode portabile si usor de transportat pentru detectarea produselor suspecte la distribuitori si
vanzatori.

O componenta a problemei asociate fraudelor alimentare consta in necesitatea reala de a
dezvolta metode mai putin complexe, accesibile si portabile, care sa poate fi utilizate cu
dispozitivele de tip smartphone, sd nu necesite o pregatire a probelor si cu o sensibilitate mai
redusd. Aceste dispozitive ar trebui sa fie mai orientate spre preventie decat pe detectarea fraudei
alimentare, iar rezultatele ar trebui sa aiba un nivel foarte ridicat de corelare cu cele obtinute prin
metode de laborator. In acest sens, tehnologiile mai complexe ar trebui si continue s fie utilizate
in diferite laboratoare pentru a Tmbogati bazele de date si pentru a contribui la o mai buna
interpretare a acestora.

Pentru a construi increderea internationala, accesul la date ar permite o mai buna validare
a acestor tehnologii si ar constitui un consens international pentru produsele extrem de
pretentioase.

Intr-un context international in care bunurile si schimbul de inputuri alimentare continu
sd curgd mai usor si rapid, va deveni necesara armonizarea metodelor si sistemelor de
reglementare. Astfel, printre structurile de interese diferite care vizeaza combaterea fraudei
alimentare, reglementarea nu este singura care exista.

Tn abordarea globala este necesar si se reaminteasca faptul ci frauda alimentara nu este
doar o chestiune alimentara, ci mai ales o chestiune de frauda si ca este fundamental sa fie aplicate

diferite moduri pentru a schimba atitudini.

Cercetdrile efectuate Tn cea ce priveste preventia fraudelor alimentare realizeaza adesea
legaturi intre acest domeniu si cel al cooperarii si organizarii criminale. Pornind de la scandalul
carnii de cal din Marea Britanie, depistat Tn anul 2012, au fost emise urmatoarele idei privind

preventia fraudelor:

1. Este important ca accentul sa fie pus pe actul in sine, nu pe grupul care se angajeaza in
fraude.
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Ca atare, accentul trebuie pus pe vulnerabilitatea sau slabiciunea sistemului si nu pe
faptuitori, in sine. Raportat la frauda cu carnea de cal aceasta ar fi presupus o concentrare
asupra locului si modului in care a fost posibila producerea fraudei si nu a fraudatorilor.
Impartirea cooperirii si organizarii criminale 1n tipuri foarte specifice.

Pentru prevenirea fraudei trebuie sa fie pus accentul pe tipuri foarte specifice de fraude in
cadrul crimei mai mari. In cazul carnii de cal ar putea fi vorba de vulnerabilititi ale
documentatiei care a Insotit aceste tranzactii.

Studierea vastei varietdti a cooperdrii si organizarii criminale

In cazul fraudelor alimentare aceasta presupune evaluarea modului in care actele
frauduloase aparent comune sunt diferite. In cazul carnii de cal ar putea fi vorba de
considerarea tuturor relatiilor si capacitatilor specifice care au condus la fiecare act de
frauda

Presupunerea unor niveluri minime de complexitate a cooperarii, caci o astfel de actiune
este rareori ingenioasa

Pentru prevenirea fraudei alimentare, mai intai trebuie sa se ia in considerare vulnerabilitéti
foarte simple si contramasuri directe. Pentru carnea de cal, acest lucru ar putea Tnsemna
anuntarea furnizorilor ca vor fi efectuate teste privind determinarea speciilor. Nu trebuie
ignorat ca obiectivul nu este de a prinde frauda alimentard, ci de a preveni aparitia acesteia
n primul rand.

A nu se urma banii (beneficiile financiare) ci tranzactiile fizice

Pentru prevenirea fraudei alimentare, este important s se tina cont de faptul ca actele de
frauda nu sunt obiectivul final. A face bani din frauda este scopul. O intrerupere la sfarsitul
lantului de aprovizionare ar putea creste considerabil riscul de a fi prins sau de a creste
costul de comitere a crimei. Raportat la frauda cu carnea de cal aceasta ar putea fi 0
organizatie care efectueaza chiar si de cateva ori teste de rutind privind determinarea
speciilor.

Nu trebuie cautate secrete profunde, ci pe cele evidente sau aproape evidente

Pentru prevenirea fraudei alimentare este eficient sa se inceapa cu vulnerabilitatile cele
mai elementare si cele mai evidente. Desi se pot intdmpla mai multe actiuni clandestine si
complexe, abordarea celor mai simple crime poate crea un efect de unda asupra tuturor
infractiunilor mai complexe. Se porneste de la principiul ca exista o declaratie publicd -
si, mai important, accesibila oricarui fraudator care poate fi ascuns in lantul de
aprovizionare — care atesta ca existd o concentrare a autoritatilor pentru depistarea acestor

acte si un control sporit.
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7. Interdependenta dintre actiuni - cum o crima depinde de alta
Fiecare fraudator se bazeaza pe un alt sistem pentru a-si atinge obiectivele specifice. Tn
cazul carnii de cal, un furnizor de carne a avut nevoie de un grup care sa permita falsificarea
documentatiei, compania frauduloasa a avut la randul ei nevoie de un client care nu era
constient de frauda, nu-i pasa sau poate era complice. Fara a analiza aceste aspecte, in
comparatie cu alte tipuri de infractiuni, frauda alimentara pare a fi prea simpla.

8. Stabilirea modalitatii in care se incalca criminalitatea in afara activitatilor legitime si
marginale
Tn eforturile de prevenire a fraudei alimentare cel mai dificil obstacol este cel legat de
oportunitatea de a combina produse frauduloase cu cele legitime, legale. Furnizorul
fraudulos are nevoie de un cumparator pentru produsul sau. Cea mai mare oportunitate este
Ccu acei cumparatori care se afla in lantul legal de aprovizionare. Dupa aceasta, exista mai
multe oportunitati in activitatile marginale la care pot exista mai putine supravegheri sau
mai putine controale.

9. Interferarea cu secventa respectiva, accesul la client sau la modul de operare al acestuia
(modus operandi).
Prevenirea fraudei alimentare presupune definirea si implementarea unor contramasuri
eficiente si eficace sau a unor sisteme de control care vizeaza parti foarte specifice ale

vulnerabilitatii.

Ciclul care trebuie avut in vedere pentru a putea obtine solutii favorabile pentru situatii de
crizd, inclusiv a celor determinat de fraudele alimentare este urmatorul: cercetare — educare -
surmontare/depasire. Educarea se adreseaza atat acelora care lucreaza in industria alimentara —
pe intreg lantul de la productie — cét si consumatorilor. Totodata fara aportul industriei, cercetarea
nu ar avansa. Lipsa finantarii ar fi un real impedimemt n cercetare, studiile, testele, livrabilele

oricaror cercetari, ar fi inutile fara aplicarea directa de cétre cei carora li se adreseaza.

In prevenirea fraudelor alimentare trebuie si se faca diferentierea intre: detectarea unui
produs nedorit, aplicarea principiilor legate de trasabilitate si falsificarea/fraudarea alimentelor.
Ca atare este necesar a se face trecerea de la raspunsul bazat pe detectarea unui produs nedorit,
aplicarea principiilor trasabilitatii si sistemelor H.A.C.C.P. la definirea obiectivului fraudarii, prin

aplicarea terminologiilor asociate criminalisticii astfel incat sa fie identificata cauza principala.
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Atunci cand este vorba de detectarea unui produs nedorit, cel mai adesea sunt luati in
considerare contaminantii, foarte clar definiti in documentele Codex si corpii straini. Acestia sunt
asociati direct cu calitatea alimentelor, siguranta alimentara si securitatea alimentara.
Trasabilitatea constituie un concept separat, foarte bine reglementat la nivel mondial, pe baza
caruia s-au construit sistemele H.A.C.C.P. Sistemul ofera informatii despre unde anume a fost un
produs, unde s-a indreptat, parcursul acestuia, unde poate fi gasit in momentul de fata. Este strans
legat de transparenta in activitdtile asociate industriei alimentare, controlul produselor, sisteme de
rechemare/retragere. Trasabilitatea nu este un concept magic, el nu rezolva problema in sine, fiind
un instrument care ajuta la identificarea unei probleme aparute pe lantul alimentar si mai precis,

la identificarea etapelor unde a aparut aceasta.

Tn tratarea problemelor asociate fraudelor alimentare scopul nu este identificarea unui
produs fraudat ci prevenirea pericolului asociat sanatatii publice. Exista inca la ora actuala
raspunsuri canalizate pe reactii, raspunsuri la incidente si nu se insiSta pe abordarea preventiva si

aspectul interdisciplinar al problematicii fraudei alimentare.

Insi tendintele globale sunt in continua miscare — inca de la inceputul anului 2018 in cadrul
programelor de certificare a calitatii alimentelor se solicita operatorilor din industrie care doresc
sa fie certificati G.F.S.l. (Global Food Safety Initiative) sa implementeze un plan de evaluare a
vulnerabilitatii punctelor critice de control — asa numitul VACCP (vulnerability assessment of
critical control points) — plan care include evaluarea vulnerabilitatii la fraude si strategia de
prevenire a acestora. Ceea ce isi doreste acest program este sd se realizeze o armonizare a
conceptelor de lupta impotriva fraudei si sa fie impartasite bunele practici, permitand astfel o

abordare uniforma la nivel de industrie.

Fundamentald in prevenirea fraudelor este trecerea catre abordarea interdisciplinarda —
asocierea cu disciplina criminalisticii pentru analiza cauzelor principale si asa cum o dovedesc
studiile actuale nu sunt multi cercetatori in domeniul calitatii si sigurantei alimentare care sa aiba
si cunostinte de criminalistica. Alte aspecte aproape la fel de importante sunt: cat de mult este
considerat prea mult/de ajuns ? Fiecare incident este rau, dar cat de rau ? Cat de mult este de ajuns
pentru un operator astfel incat sa il determine sa ia masuri ? Cat de afectat financiar poate fi pentru

a intreprinde masuri ?

Aceleasi intrebari se pot pune si in cazul politicilor publice, fara a lua in considerare insa
castigurile/pierderile financiare: cat de mult este considerat prea mult pentru a determina

autoritdtile sa defineasca o politicad publica in acest domeniu?
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Si in procesul de prevenire a fraudelor nu pot fi ignorate cercetarile din domeniul
alimentelor, cercetarile privind autenticitatea produselor, prin autenticitate intelegandu-se acel
proces de a dovedi in mod incontestabil c¢a un produs alimentar sau un ingredient alimentar se afla
in forma originald, autentica, verificabila si intentionatd asa cum este declarat si reprezentat ,

intrucat pe baza muncii acestora se poate defini si rezolva o problema de frauda alimentara.

Analiza cauzei principale a fraudelor alimentare a condus instinctiv si catre imaginea
retrospectiva a unor incidente majore legate de fraude: 2004 — colorantul carcinogen rosu de Sudan
prezent in boia si alte condimente; 2007 - melamina din formula de lapte pentru sugari si hrama
pentru animale de companie — criza ce a declansat initiativa G.F.S.1.; 2012 — prezenta carnii de cal
in lasagna cu carne de vita — scandal ce a zguduit industria, nefiind vorba doar de un simplu
incident dintr-un anumit loc, ci de un incident la scara larga. De la acel moment un flux continuu
de incidente identificate anterior au fost reclasificate ca fraude alimentare, cu atat mai mult cu cat
se incercase deja definirea fraudei, determinand implicit facilitarea Tncadrarii unor incidente
anterioare, fara ca acestea sa mai fie considerate chestiuni de calitate alimentard/siguranta
alimentara inca necunoscute. Aceasta reclasificare poate fi exemplificatd prin urmatoarele
evenimente: 2010 - schimbarea speciilor de peste comercializate, 2011 — carne de pui furata si
reintrodusa 1n circuitul alimentar, 2013 — capre furate si schimbate pentru arme, incident ce tinde
iatd si catre securitatea nationala ; 2014 — crabi congelati dezghetati si vanduti sub forma de crabi
proaspeti din Golful Chesapeake; multiple incidente referitoare la produse conventionale

etichetate ca produse organice sau produse modificate genetic etichetate ca produse conventionale.

Castigul financiar care motiveaza si defineste fraudele alimentare se delimiteaza net de
aspectele ce tin de securitatea alimentara, a carei motivatie tine in mod traditional de a cauza raul/a
produce teroare si care in mod cert vizeaza, la scard larga, sanatatea publica. Fraudele alimentare
constituie amenintari economice, insd nu au intotdeauna si o componentd de amenintare a
sigurantei publica, fiind mai degraba o chestiune de vulnerabilitate a sanatatii publice. Si totusi ce
diferentiazd fraudele alimentare de celelalte amenintari legate de siguranta si securitatea
alimentara ? Cercetdtorii au concluzionat aceste aspecte in asa numitd matrice de risc a

alimentelor:

Calitatea Frauda Motivatie financiara -

alimentelor alimentara castig
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Motivatie ideologica -
Siguranta Securitatea produc teroare prin efecte
alimentara alimentara asupra sigurantei publice,
economiei.
neintentionate intentionate
ACTIUNI

Preventia bazata pe intelegerea motivatiei (intelegerea cauzei principale care o determind),
identificarea factorilor care determind slabiciuni ale sistemelor si aplicarea continud a strategiei
detecteaza — impiedicd — preintampind se aplica deopotriva tarilor sau companiilor deci implicit

industriei si guvernelor.

control
obstacole victima

oportunitat
eade

frauda

infractor

triunghiul fraudei

Pe baza analizei acestor elemente s-a ridicat urmatoarea intrebare: care sunt nevoile actuale
pe care stiinta si tehnologia le pot furniza pentru a reduce oportunitatea la frauda. Ca atare, studiul
stiintei prevenirii fraudelor alimentare este reflectat de urmatoarele componente dispuse sub forma

unui fagure.

operatori

Management lant

.Ma.nz.ﬂlgementul Decizii bazate pe

Standarde si Politici publice

stiinte sociale

Analiza inteligenta
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alimente

In ceea ce priveste legislatia, reglementirile, standardele si certificarile cerintele privind
cu anul 2018 a unui plan de evaluare a vulnerabilitatii la fraude si a unei strategii de prevenire a
fraudelor de catre operatorii afiliati G.F.S.1., acestia constituind peste 65 % dintre operatorii

implicati in comertul cu produse alimentare, la nivel mondial.

Studiile efectuate disting urmatoarele dificultati in aplicarea conceptelor referitoare la

prevenirea fraudelor:

- raspunsul necorespunzator, unidisciplinar, la un pericol actual asupra sanatatii publice —
mai mult atunci cand se considera ca prejudiciul este redus sau a fost eliminat, se
inregistreaza si o reducere a oricaror actiuni concentrate chiar inainte ca problema
principala sa fi fost cu adevarat abordata (lipsa analiza cauzei principale);

- prevenirea trebuie considerata interdisciplinara - nu este un proces complicat, dar este
dificil sd se schimbe paradigma; mai mult abordarea interdisciplinara a redus numarul
cercetatorilor care pot fi implicati in problema complexa;

- este necesar sa se dezvolte in continuare o atentie interdisciplinara, de prevenire si reducere
a vulnerabilitatii, ceea ce presupune includerea unor organizatii recunoscute ca lideri de
gandire in acest proces;

- indicatorii oricarui operator din industria alimentard se concentreaza pe raspuns, nu pe
preventie; indicatorii generali de succes se bazeaza pe reactii si interventii, nu pe activitati
proactive de prevenire, ceea ce implica dificultate in schimbarea paradigmei de la reactie

la prevenire.

In stransa corelatie cu cercetarea fraudelor alimentare s-a evidentiat si necesitatea privind
obtinerea unor informatii despre diferitele aspecte asociate sigurantei alimentelor si autenticitatii
acestora, ceea ce a determinat o crestere a bazelor de date care pot oferi informatii asociate acestor
problematici. Legaturile intre informatiile continute n bazele de date create si frauda alimentara
si/sau autenticitatea nu sunt insa prezentate suficient de clar si pentru cei mai putin specializati,
respectiv intreprinderile mici si mijlocii din sectorul alimentar, acestia constituind aproximativ
99% din totalul intreprinderilor din sectorul alimentar european fiind esential pentru ei sa aiba
acces la informatii de incredere incluse in baze de date privind potentialele riscuri legate de
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siguranta si de autenticitate alimentara, asociate bunurilor sau ingredientelor pe care le

utilizeaza/produc.

Printre bazele de date evaluate din punct de vedere al accesului la informatii
corespunzatoare privind frauda si autenticitatea produselor alimentare care pot fi utile partilor
interesate — intreprinderi mici si mijlocii din industria alimentara, asociatii nonguvernamentale,
consumatori — doar doud baze de dare au putut fi clasificate direct ca baze de date privind fraudele
alimentare - USP Food Fraud Database (S.U.A.) si Food Fraud Database (Marea Britanie).

Baza de date USP Food Fraud Database constituie prima baza de date publica ce curpinde
rapoarte privind fraudele alimentare la nivel global. Nu are filtre de acces astfel incét orice
categorie o poate accesa, de la cercetatori, la functionari guvernamentali, decidenti politici si chiar
cei fara studii specifice interesati in a obtine informatii legate de fraudele alimentare - agricultori,
consumatori, ecologisti etc. Scopul principal al acesteia este de a colecta toate datele din rapoartele
stiintifice existente privind fraudele alimentare si metodele de detectie Incepand din anii 80, cu
scopul de a identifica ingredientele alimentare care pot fi problematice si de a cataloga deopotriva
metodele de detectare a acestora. Totodatd baza de date ofera si caracteristicile de baza pentru a

intelege vulnerabilitatea si susceptibilitatea la frauda a unor ingrediente.

Cea de a doua baza de date Food Fraud Database cuprinde rapoarte privind modele/tipare
de raspuns la diverse activitati frauduloase fiind astfel un instrument util care poate fi utilizat de

autoritati In investigarea incidentelor legate de frauda alimentara.

In afara celor doud baze de date care au putut fi clasificate direct ca baze de date privind

fraudele alimentare, bazele de date identificate au fost clasificate astfel:

- proprietati ale alimentelor — pornind de la faptul ca fiecare produs alimentar are propriile
de efectuare a unor analize. Detectarea si cuaatificarea unor constituenti alimentari si a
proprietatilor acestora sunt esentiale in incercarea de a dovedi ca o frauda a avut loc.
Tinand cont de marea variabilitate si complexitate a produselor alimentare necesitatea
credrii unei baze date complexe si complete referitoare la proprietdtile alimentelor este cu
atat mai mare cu cat pe baza acesteia se pot elabora metode analitice adecvate depistarii
fraudelor. Studiul a evidentiat o lipsd a bazelor de date privind proprietatile alimentelor

fiind citata o singura baza de acest tip identificata — Physical Properties of Food.
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modele de consum alimentar - descrierea tiparului de consum reprezinta un element
primordial in evaluarea unei diete adecvate si sigure reprezentand aspecte importante in
evaluarea relatiei dintre dieta si sanatate, inclusiv a rolului atitudinilor consumatorilor, a
preferintelor si stilului de viata legate de situatia socio-economica, de modelele culturale.
Atunci cand apare un incident de sigurantd alimentard sau o frauda alimentard este
depistata, informatiile incluse in acest tip de baze de date pot fi utile pentru a cunoaste
proportia celor posibil afectati sau pentru a anticipa nivelul de expunere la risc al
populatiei. In afara statisticilor din reteaua Eurostat, studiul mai aminteste doar de alte trei
baze de date privind modele comportamentale asociate consumului alimentar, doua din
Statele Unite ale Americii - USDA International Food Consumption Patterns, Nutrition
and Food Intake Database si una din Belgia - IDF Dairy Nutrition

comporzitia alimentelor - furnizeaza informatii complexe despre compozitia nutritionald a
produselor alimentare, oferindu-le Tn primul rand consumatorilor posibilitatea efectuarii
unor alegeri in cunostintd de cauza, raportat la anumite necesitati nutritionale sau diete pe
care trebuie sa le respecte. Pe langa acesta, acest tip de baze de date furnizeaza informatii
despre continutul de nutrienti al produselor alimentare si pot astfel facilita evaluarea
date constituie importante surse de informare care contribuie la cresterea transparentei
informatiilor legate de autenticitatea alimentelor si implicit pot avea un rol in minimizarea
practicilor frauduloase. Detinerea si analizarea informatiilor despre nevoile nutritionale ale
populatiei unei tari sunt esentiale inclusiv pentru determinarea neajunsurilor/ale exceselor
legate de dietele cetatenilor, pot contribui la dezvoltarea unor diete tindnd cont de riscurilor
de sanatate asociate regimului alimentar si, la randul lor, pot influenta formularea
politicilor pentru tard. Exemple de astfel de baze de date: EuroFIR, NIFES, Japanese food
composition database, baze de date specifice pentru produsele pescaresti - ISGEM, Matis,
Livsmedelsdatabasen, Health Canada, National Institute of Nutrition and Seafood
Research - NIFES

toxicologie - tinand cont de faptul ca fraudele alimentare s-au bazat pe utilizarea unor
substante chimice clasice a caror relatie doza-efect era bine cunoscuta, fard a ignora insa
faptul ca utilizarea unor substante neconventionale, a caror doza-efect nu sunt pe deplin
cunoscute poate juca un rol important in lantul alimentar. Acest tip de baze de date permit
accesul la date stiintifice referitoare la compusi chimici toxicologici din alimente, cu

impact asupra sanatatii publice. Majoritatea bazelor de date identificate sunt create in
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S.U.A. - TOXNET, DSSTox, ECOTOX Database, OEHHA Toxicity Criteria Database,
Agency for Toxic substances and Disease Registry — ATSDR, un numar relativ scazut
existand si in unele tari europene - IPCS INCHEM

- contaminanti - incluzand substante chimice, toxine naturale, metale, pesticide, organisme
patogene sau alti compusi fizici prezenti in produsele alimentare si care sunt susceptibile
de a fi un risc pentru siguranta alimentelor. Bazele de date despre contaminati sau alte
instrumente care fac referire la acestia s-au dovedit foarte utile in gestionarea focarelor fie
ele generate de prezenta anumitor microorganisme, fie de anumite substante chimice,
facilitand studierea acestora si implicit conducand la identificarea, raportarea si eliminarea
cauzelor. Tipuri de astfel de baze de date: INFOCRIS, FC24 database, GEMS/Food
contaminants

- informatii moleculare — produsele alimentare au la baza produse vegetale si produsele de
origine animala si ca atare, identificarea fiabila a speciei reprezeintd un element cheie
pentru stabilirea autenticitatii unui produs. Informatiile moleculare despre proteinele sau
acizii nucleici continuti sunt genul de informatii adecvate pentru a fi utilizate in scopul
identificarii originii si evaludrii autenticitatii unui produs. Exemple: EBI - European

Bioinformatics Institute, PRINTS, EXPASYy database, EXProt, Biobase, GMOINFO.

Deoarece fraudele alimentare au devenit o problema in crestere si s-a constatat ca existd o
lipsd, la nivel global, de date fiabile, Comisia Europeana a sustinut si finantat activ proiecte care
sa contribuie la crearea unor astfel de instrumente. Ca rezultat al proiectelor finantate mai multe
baze de date au fost dezvoltate - European Food consumption Concise Database, FACET/ Food
intake database, MoniQa Methods database, CEFSER/ ChemContDATABASE, DOOR database.
Printre proiectele sustinute de Comisia Europeand care pot contribui la reducerea fenomenului de
frauda alimentara se numara si schemele DOP — denumire de origine protejatd; IGP — indicatie
geografica protejatd si STG — specialitate traditionald garantata, al céror principal scop este acela
de a promova si proteja produsele agricole de calitate. Obiectivele acestor scheme de a incuraja
diversitatea productiei agricole, de a proteja denumirea produselor in a fi utilizate in mod abuziv
sau prin imitatie si de a ajuta consumatorii prin informarea asupra caracterului specific al
produselor converg catre asteptarile consumatorilor, care tind din ce In ce mai mult spre produse
naturale, care sa le asigure cerintele nutritionale si sa corespunda tendintelor actuale privind

practicile de achizitie si consum.
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Un ultim tip de baze de date amintit este cel referitor la bazele de date asociate sistemelor
care asigura trasabilitatea - TRACE Molecular Biology Database, FISHTRACE Online Database
of European Marine Fishes, FISHPOPTRACE FishPopTrace database.

Scopul diseminarii si Tmpartasirii informatiilor si datelor obtinute la nivel mondial poate fi
limitat ca urmare a utilizarii unei terminologii neadecvate ceea ce impiedicd comunicarea si

cooperarea la nivel interguvernamental.

Studiile efectuate au concluzionat ca un efort comun de creare a unei baze de date
accesibild privind cazurile de fraude alimentare care sa beneficieze de transparenta din partea
tuturor actorilor implicati la nivel european ar constitui o masurd de preventie justificatd si

necesara pentru a construi increderea consumatorilor in lantul alimentar.

Impactul si complexitatea globald a chestiunii fraudelor si autenticitatii produselor
alimentare fac din infrastructura informationald o componenta critica. Lipsa de compilare/ grupare
a unor informatii utile si direct legate de frauda alimentara si autenticitatea produselor alimentare,
determina ca procesul de cautare, de selectie a datelor si modalitatea de utilizare a acestora sa
devina o sarcina dificila atat pentru autoritatile de reglementare, cat si pentru operatori, ONG-uri,
asociatii si consumatori. Prin urmare, armonizarea si coordonarea bazelor de date relevante sunt
importante forta motrice Tn a stabili fundamentul pentru transparenta si cresterea increderii
consumatorilor in lantul alimentar, cat si pentru a permite difuzarea informatiilor relevante si

pentru a consolida capacitatile diversilor actori implicati.

Majoritatea studiilor privind cauzele fraudelor alimentare, modalitatile de prevenire a
acestora, efectele pe care le pot avea pe termen scurt, mediu si lung asupra sandtatii populatiei
sustin necesitatea existentei unor dezbateri reale si periodice Intre lideri ai domeniului stiintei si
tehnologiei din industria alimentara si nu numai, reprezentanti de marca ai administratiilor publice
centrale, reprezentanti ai grupurilor de interese din domeniul consumatorilor, academicieni care
sa abordeze probleme legate de alimente in mod deschis si intr-un cadru neutru. Acest gen de
dezbateri vor permite identificarea unor posibile abordari ale problemelor legate de siguranta
alimentelor tindnd cont de interactiunile complexe dintre industrie, mediul academic, agentii de

reglementare si consumatori.

Este totodatd necesar sda se puna accentul pe schimbarea paradigmei, respectiv abordarea

interdisciplinara a problemei fraudelor alimentare. Obiectivul ar trebui sa 1l constituie explicarea
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problemelor, nu rezolvarea lor, astfel de dezbateri nefiind destinate pentru a trage concluzii sau a

face recomandari, ci pentru a reflecta diversitatea opiinilor exprimate de participanti.
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